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dedicato alle tecnologie per il settore
)nomiche a quelle di magazzino, fino
tica e i trasporti, & la rubrica destinata
Grazie anche alla partnership con Macfrut,
‘trovano spazio le innovazioni e soluzioni
ccanizzazione agricola come per lindustria
cio che fa rima con 4.0. La rubrica mytech e
a ed e sempre disponibile nel sito e nei canali
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WE KNOW HOW

Il processo ideativo e realizzativo in Carton Pack viene definito eco-design
ed e focalizzato sulla creazione d'imballaggi che possano integrarsi perfet-
tamente nella visione di un'economia circolare rigenerativa.
In un ecosistema naturale, la circolarita & la parola dordine e il riciclo e
la via per la circolarita. Un esempio e il progetto Social Plastic®. Fornita
da Plastic Bank , e la plastica recuperata dagli oceani che rappresenta una
proposta all'avanguardia nel mercato dell'imballaggio di prodotti freschi e
una risposta coerente ai problemi d'inquinamento ambientale, un progetto in
grado di dare un nuovo valore sociale ed ecologico agli imballaggi in plastica.
Comprare alimenti in un imballaggio Social Plastic® significa remunerare il
lavoro e migliorare le condizioni di vita di persone che vivono in Paesi meno
sviluppati, contribuendo a risanare gli oceani e il loro ambiente dallenorme
inquinamento in cui vivono.
Carton Pack fornisce da tempo soluzioni alternative, sia in carta e cartone,
sia in polpa, che in altri materiali compostabili, ma sostiene che la soluzione
migliore sia offrire un giusto mix di prodotti coerenti con la storia e la vita
del prodotto da confezionare, che tengano in considerazione la shelf life e la
protezione del prodotto durante il trasporto e lesposizione, perché sosteni-
bilita significa anche prevenire lo spreco alimentare e ridurre le emissioni di
CO, ottimizzando i trasporti.
It Gruppo Carton Pack sta vivendo un periodo di forte espansione nel merca-
to anche attraverso importanti acquisizioni che aggiungono nel portafoglio
aziendale sempre pili conoscenze e nuove soluzioni. In unione con tutte le
linee di prodotto gia disponibili nel catalogo Carton Pack, sara possibile of-
frire al cliente una ricchissima offerta di soluzioni per qualsiasi esigenza e
necessita, rafforzando il posizionamento in quanto unico partner globale e
~affidabile per il confezionamento.

mktg@cartonpack.com - cartonpack.com
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Tutte le casse appartenenti al circuito Conip sono realizzate in plastica rici-
clata e riciclabile al 100%; dopo l'utilizzo le casse vengono raccolte, avviate a
riciclo e la materia prima seconda generata da tale operazione viene utiliz-
zata per la fabbricazione di nuove casse.

Il sistema a circuito chiuso Conip genera dei risparmi consistenti sia in
termini economici che di impatto ambientale certificati ogni anno da uno
studio LCA.

| produttori consorziati realizzano oltre 400 modelli e formati di casse, idonee
per ogni esigenza e per ogni tipologia di frutta e verdura, tutte personalizzabili
su richiesta del cliente. | diversi formati assicurano una miglior funzionalita
per le varie tipologie di frutta e verdura consentendo altresi una miglior va-
lorizzazione della materia prima impiegata. La tecnologia produttiva ha, poi,
consentito di realizzare casse sempre piu leggere, per ridurre i quantitativi di
materia prima plastica, e tutte impilabili, cosi da ottimizzare i trasporti e ridur-
re i quantitativi di CO, senza bensi comprometterne la funzionalita.

Intatti, le casse Conip hanno una tara costante e delle dimensioni standard
che consentono una pallettizzazione sicura.

La struttura delle casse Conip garantisce delle ottime performance di con-
servazione dei prodotti contenuti in quanto favorisce una distribuzione uni-
forme del freddo, evita la formazione di muffe e, di conseguenza, consente dei
tempi di conservazione dei prodotti pit lunghi evitando lo spreco alimentare.
Le casse Conip sono certificate per il contatto diretto con ortofrutta in quanto
il Consorzio e stato il primo sistema autonomo ad aver ottenuto il giudizio
positivo da parte di EFSA a produrre plastica riciclata e cassette in plastica
riciclata idonee al contatto diretto con frutta e verdura. A seguito dellentrata
in vigore del Regolamento UE 2022/1616 relativo ai materiali e oggetti in pla-
stica riciclata a contatto con alimenti, il Sistema Conip e annoverato tra le
tecnologie di riciclo idonee, indicate nellallegato 1, tabella 1.
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INSIEME CREIAMO VALORE

Insieme creiamo valore

CPR System e la societa leader italiana nella
produzione, movimentazione, riciclo degli im-
ballaggi in plastica a sponde abbattibili e pallet.
Un sistema unico in Europa che mette insieme
gli interessi e le necessita dei produttori, della
distribuzione e delle aziende della logistica.
Una cooperazione di imprese che genera effi-
cienza e competitivita favorendo la creazione
di valore condiviso all'interno dell'intera filiera.
La cultura dell'attenzione alle relazioni ci rende
vicini ai bisogni quotidiani dei nostri soci, assi-
curando massima cura e migliori soluzioni.
Con la nuova cassa REDEA offriamo innova-
zione pura per design e funzionalita. Qualita
italiana all'insegna dellefficienza,ottimiz-
zazione e benefici per l'ambiente.

Redea e Best Packaging 2022 per lambiente.
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Doing for Better

Gird e il punto di rifer|mento internazionale nel settore del confezionamento
frutta e verdura. Storica azienda operante nel packaging ortofrutticolo da
quasi 100 anni, pioniera nel confezionamento in rete, di cui & leader mondiale
e ideatrice del famoso Girsac, continuando poi nella ricerca e sviluppo di
confezioni a basso impatto economico e ambientale.

Stiamo vivendo un periodo, che vede il packaging plastico come un nemico
da combattere. E che si sofferma solo sui rifiuti visibili, frutto di un erra-
to processo di raccolta e riciclo. Le emissioni di CO, nell'atmosfera dagli
imballaggi compostabili o persino dalla carta hanno dimostrato di essere
superiori a quelle della plastica.

Il problema & l'uso eccessivo di packaging composti da materiali differenti,
rendendo pit difficile lo smaltimento differenziato.

Giro fa la sua parte, investendo nella ricerca di nuove tecnologie per allegge-
rire il peso della plastica usata nel packaging ortofrutticolo.

Oggi, Giro e in grado di confezionare 2kg di patate o 2kg di arance con 9/10gr
di plastica, se pensiamo che una bottiglia d'acqua da 1,51t pesa circa 38/40qgr,
ma non solo, questo risultato e stato ottenuto con plastica mono materiale
100% riciclabile.

Un grande passo e stato quello di poter sostituire la rete estrusa, comune-
mente usata nelle confezioni tipo Vertbag o Ultrabag, con la rete tessuta, che
pesa il 60% in meno.

Questo risultato permette, anche, di riequilibrare il rapporto costo packaging
costo prodotto, a tutto vantaggio del consumatore finale.

La confezionatrice GirBagger Speed Line & un'evoluzione della GirBagger di
Gird che da 20 anni e sul mercato mondiale con oltre 3.000 unita collocate,
diventando cosi un punto di riferimento nel settore del confezionamento di
frutta e verdura. Con una velocita fino a 36 conf. al minuto e unautonomia di 2
ore senza dover sostituire i materiali da consumo, stanno crescendo i numeri
di GirBaggers istallate nel mercato Italiano negli ultimi 7 anni.

Circa un anno fa, il Gruppo Giro ha acquisito la maggioranza della societa Ser-
fruit, azienda specializzata in automazione e robotizzazione. Con quest'acqui-
sto, Giro puo offrire ai suoi clienti la soluzione completa che va dalla pesatrice
e confezionatrice in rete di frutta e verdura, a l'automazione per palettizzare
non solo frutta o verdura ma qualsiasi tipo d'imballaggio.
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F O OD S AFETY

elimina i allunga la
patogeni shelf-life I

evitai pre HPP Italia
conservanti : Alte Pressioni, tecnologia innovativa al ser-
vizio del Food safety.

La tecnologia HPP & sinonimo di Sostenibi-

: lita. Riduce lo spreco di cibo!
pe_rmette. ai fpéggﬁee?;a - Latecnologia HPP e sinonimo di Sicurezza.
ridurreil \ B = lor Mantiene intatti elementi nutritivil
contenuto /= A nhutrizionali . La tecnologia HPP & sinonimo di Fre-
di sale ridu schezza. Tecnologia innovativa al servizio
dell'Export!

HPP ltalia, il partner affidabile in grado di for-
nire l'innovativo trattamento iperbarico HPP
per i prodotti deperibili. Brand protection, Si-
curezza h24, Export no limits.

Con la tecnologia HPP (High Pressure Pro-
cessing) i vostri prodotti possono aumentare
la loro shelf life in tutta sicurezza! Scopri-
te le potenzialita straordinarie di HPP (High
Pressure Processing) prenotando i vostri
test gratuiti su hppitalia.it.

HPP ltalia srl Parma - ltaly - info@hppitalia.it
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Perishable Import & Export Logistics F resh

Leader nelle spedizioni isotermiche e fresh fruit

Nord Ovest si occupa direttamente dell’in-
tera catena logistica relativa alle spedizio-
ni isotermiche di fresh fruit e prodotti ali-
mentari deperibili. La nostra quarantennale
esperienza e il nostro staff specificamente
formato ci permettono di offrire un servizio
altamente qualificato per tutte le aziende
produttrici di prodotti deperibili.

Ci occupiamo in prima persona di tutte le fasi
di trasporto, possiamo concordare di volta in
volta la soluzione ottimale di spedizione iso-
termica e refrigerata, a seconda delle carat-
teristiche del trasporto (durata e qualita del
prodotto) ovvero della singola consegna. In
questo modo il servizio e sempre puntuale,
affidabile e a costi ridotti.

Con ITSLive, il nostro esclusivo sistema in-
formatico proprietario desktop e mobile Nord
Ovest potrete controllare completamente lo
stato delle spedizioni in tempo reale.

NORD OVEST
APP - WEB

Download the documents of your shipments
Manage your orders
Track and trace all your shipments all over the world

AVALAIBLE
on I0S,
ANDROID, MICROSOFT
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Pro Food - Gruppo produttori di imballaggi per alimenti freschi

Pro Food & il gruppo merceologico interno a Federazione Gomma Plastica
(Confindustria), che raccoglie 14 aziende italiane produttrici di contenitori
destinati al confezionamento, alla distribuzione e al consumo di alimenti
freschi e bevande.

Le aziende associate a Pro Food impiegano circa 4.500 addetti dislocati
in 29 impianti produttivi in Italia e all'estero, sviluppano un fatturato di 1,5
miliardi di euro e rappresentano oltre il 70% della produzione italiana di
settore (EPD imballaggi).

Nonostante la grande specializzazione sulla plastica, le aziende del gruppo
Pro Food utilizzano e propongono anche soluzioni di confezionamento in
materiali alternativi, di cui conoscono e padroneggiano vantaggi e svantag-
gi. Tutte le aziende del gruppo investono risorse rilevanti al fine di aumen-
tare la sostenibilita dei processi produttivi e dei prodotti in ottica non solo
ESG, ma anche in tema di economia circolare.

Parola chiave: la sostenibilita

Come certificato dalla EPD (Environmental Product Declaration) di settore
per gli imballaggi in plastica per alimenti, realizzata per la prima volta a
livello mondiale proprio da Pro Food e finalizzata a disporre di dati scien-
tifici, per migliorare la sostenibilita dei propri prodotti, gli imballaggi in
plastica realizzati dalle aziende di Pro Food contengono gia oggi una per-
centuale media di plastica riciclata di oltre il 70%.

La visione che accumuna le aziende Pro Food e quella di un mondo in cui la
plastica e alleata delluomo e dell'ambiente al tempo stesso.

LE CONFEZIONI IN PLASTICA:
JPRO FOOD pAL CAMPO ALLA TAVOLA
IN SICUREZZA
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ZIEHL-ABEGG 4

Ziehl-Abegg, da sempre impegnata nella sostenibilita dei processi, offre so-
luzioni ventilanti intelligenti che consentono di centrare non solo Lobiettivo
primario della perfetta maturazione dei frutti climaterici, ma anche quello
del risparmio energetico.

Il mercato, sempre piu esigente, richiede il giusto punto di maturazione ma so-
prattutto la maturazione uniforme, pezzo per pezzo, di quei frutti che maturano
anche dopo essere stati staccati dalla pianta come kiwi, banane, avocado.

Per questo nelle camere di maturazione & fondamentale che l'aria e letilene
siano distribuiti omogeneamente in tutti gli spazi. Lavoro, questo, affidato
alle unita ventilanti installate all'interno delle celle di stoccaggio che molto
spesso sono poco efficienti dal punto di vista degli assorbimenti di corrente
perché gran parte dei magazzini ortofrutticoli utilizzano ancora aerorefrige-
ranti con ventilatori ad azionamento tradizionale.

MAXvent ECblue con flusso d'aria reversibile e motore EC ¢ la soluzione su-
per efficiente pensata per il retrofit dei magazzini refrigerati e specifica per
le camere di maturazione. Sostituendo le ventole con motore tradizionale AC
(asincrono) con quelli EC (elettronicamente commutati detti sincroni) si ot-
tiene gia un risparmio minimo di energia elettrica del 20% per la presenza dei
magneti permanenti. Inoltre linverter integrato nel motore consente una fine
regolazione dei giri motore in funzione dei parametri fondamentali di tem-
peratura e umidita impostati. MAXvent ECblue soddisfa cosi i punti di lavoro
richiesti in maniera precisa e veloce, evitando inutili picchi di assorbimento a
favore di bollette piu leggere.

Nella sua nuova versione “MAXvent Il ECblue” il design ancora pili compatto e

il minor peso avvantaggigno ulterormente7\/@ro dell'inTallatore.

NUOVO DESIGN

Ventilatore MAXvent con motore EC
per camere di maturazione

NEW
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Die Konigsklasse

der Lufttechnik,
Regeltechnik und Antriebstechnik
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ntatti: 059 7863866 | redazione@myfruit it




